
El diseño único de los álabes de los agitadores VinFoil permite 
una mezcla muy suave pero potente y efectiva, mejorando 
el caudal de homogeneización y aumentando la rotación en 
el depósito, lo que garantiza una temperatura y consistencia 
uniforme de todo el producto.

•	 Menos TURBULENCIA / Sin CIZALLAMIENTO.
•	 ROTACIÓN más rápida del depósito.
•	 Mayor CAUDAL DE TRABAJO en comparación con una  
	 bomba de trasiego.
•	 TEMPERATURA y COSISTENCIA uniformes de todo el
	 volumen de vino.
•	 Reducción general en los COSTES de MANO DE OBRA. 
•	 Fácil AUTOMATIZACIÓN.
•	 Mantenimiento MUY REDUCIDO.

Llámanos al (+34) 679 26 17 03 para más información. 

Mezclas muy suaves en un corto período de tiempo

Agitador VinFoil  
El agitador más eficiente del mundo 
para MEZCLAS

MEZCLAS /CONTROL 
DE TEMPERATURA

TM

Contacta HOY MISMO! Info@bevzero.com   |   (+34) 679 26 17 03   |   BEVZERO.COM

distributed by




